
Verrines et bouchées salées : 
Velouté de  saison 2,50€/pc
Artichauts, stracciatella, pesto de
pistaches  4€/pc
Croque truffé 4,80€/pc
Croque ricotta di bufala aux herbes,
truite fumée & oeufs de truite 4,50€/pc
Involtini speck ricotta ou aubergines
ricotta 38€/kg

Mezze Artichauts/Aneth, Poivrons ou
tomates séchées 40€/kg
Salade de tomates au pesto de basilic et
siphon burrata 2,80€/pc
Crostini : jambon de Parme, burrata &
basilic  2€/pc
Crostini crème d’aubergines,pecorino &
crème de balsamique  2€/pc
Crostini tomates séchées, spianata &
mozzarella di bufala 2€/pc

Plats : 
Lasagne al ragu bolognese (min 10 portions) : 14€/portion
Parmigiana (gratin d’aubergines confites, sauce tomate, mozzarella & parmesan : 30€/kg

Nos petites notes sucrées : 

Nos fameuses Box Aperitivo  : 
Assortiment de charcuteries & fromages italiens : Jambon de Parme 18m, Mortadelle IGP, Spianata,
Coppa di Parma IGP, Gorgonzola à la cuillère, Pecorino au poivre, Burrata, biscuits secs (Taralli, biscuits
originaires des Pouilles) & olives verte (L’assortiment peut être amené à changer en fonction des stocks)

Offre traiteur

Formule apéro  : 8€/pers
Formule apéro dinatoire  : 12€/pers Une seule dif

férence :

la quantité !

Cheesecake à la ricotta di bufala, coulis de fruits rouges, framboises fraîches et graines de pistaches 40€ le
gâteau pour 8/10pers
Tiramisu traditionnel en verrine 5€ la verrine
Mousse au chocolat 4,50€ la verrine 


